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FELICITACIONES,

Usted acaba de adquirir un aparato IMG-BRASIL, producto de la més alta calidad, seguridad

y eficiencia.

Fundada en 1989, IMG-BRASIL es una empresa respetada como una de las mejores y mas

completas empresas del ramo de fabricacion de aparatos de gastronomia.

La constante innovacion y la mejora de sus productos, con el uso de materias primas de
primera linea, garantizan productos de alta calidad, consumidos en Brasil y en mas de 25 paises en

todo el mundo.

LA CONFIANZA Y LA SEGURIDAD DE UN BUEN PRODUCTO ESTAN EN NOMBRE

IMG BRASIL FABRICANTE DE LOS PRODUCTOS

m

IMPORTANTE:

PRODUCTO PARA USO PROFESIONAL. NO USE ANTES DE LEER COM ATENTAMENTE EL MANUAL.
EN CASO DE DUDAS, PONGASE EN CONTACTO CON NOSOTROS:

IMG-BRASIL Industria de Maquinas para Gastronomia Ltda
CNPJ 11.193.347/0001-14 - CREA 131726-3
Rod. Antbnio Heil — KM 23 N° 5825 — Limoeiro — Brusque — SC — Brasil
Tel/fax.47 3251-5555 - Sitio: www.metvisa.com.br
E-mail: sac@metvisa.com.br - vendas@metvisa.com.br



http://www.metvisa.com.br/

INDICE

1. INformaciones de SEQUITAA ........cii i e e e e e e e e e e e 4
O o V=T (] g ol P T =T 1= o 1= 4
1.2 SeguIdad MECANICA..........cuuiiiei et e e e e e e e s e e e e e e e et e e e e e e e e e eetera e e e eaees 5
RIS =T o [U] o F= To I =l (=Tt (4 oF= NPT PR PPPPPPPP 6

A 02 1 (o (=T ST A oF= T =Tod oo = T 6
2.1 PrinCipales COMPONENTIES .......ccoi i 6
P B - L (o F I =T o1 o 1RSSR 7
2.3 Suministro y Eliminacién de los Embalajes del Aparato..............ccuvviiiiiieeiiiciiiiiis e, 8

G [ B3 = 1= 1o Lo T o IR 8
TR DTS oTo LY (i o] g o [ I 2N o7 = L (o OSSP 8
3.2 CONEXION EIECIIICA. ....ccc e e 9
3.3 Medidas de Seguridad e Instruccion para el USUario.........ccccoeeeeiiiiiiiiiiiiii e, 10

4. USO eI APBIALO ... 11
A1 UG ..o 11
A o ] 11 0] =P 11
4.3 ProcedimientO de OPEIACION ......uuiiieeeeieeeiiiiee e e e e et e e e e e e e e et e e s e e e e e e e ettt e e e e aeeeeeareaan s 12

5. LimMPIieza y MantenimuiENTO ... ...uuuueuuetueiiitiiiiittieeeieeeeeeeeee bbb bsbbnnenennnes 14
5.1 Procedimientos de Limpieza y Productos UsadosS .............cceiiiieiiiiiiiiiiiiii e 14
5.2 Mantenimiento y Comportamiento en caso de AVEMAS.........cccoeeeeeeeeeeeee e, 15
5.3 Interrupcion Prolongada de USO del APArato ...........coooiiiuiiiiiiiieeeiiiiiiiiieeee et ea e e e 16

6. Andlisis y Resolucion de Problemas ..........cooii it 16
6.1 Problemas, posibles causas Y SOIUCIONES..........coiii i i e e e e e eaaaees 16

7. Vida Util del Aparato y SUS COMPONENTES .........cueeveveieiieeeieeeieeeeeeeeeteete et ereete e eaeeesearenes 17

LS AN 1 TS 18
ESQUEME@ EIECINCO ....eeiiiiiie ettt e e e e ettt e e e e e e e s et b bt e e e e e e e e e e nnneenes 18
D 1ST =T 0T T D=3 =11 F= Lo o 19
=2z T o L= =Yo7 12 ] o] [ T 20

A iATENCION!

Las caracteristicas, fotos y figuras presentadas en este manual deben considerarse como
medio de informacién. IMG BRASIL se reserva el derecho de realizar las modificaciones que
sean necesarias sin previo aviso.




1. Informaciones de Seguridad

1.1 Advertencias Generales

+ Existen cuidados/precauciones a ser observados con relacion al montaje, uso, mantenimiento e
interrupcién de uso de este aparato;

 Antes de realizar cualquier operacion (montaje, utilizacién (uso), mantenimiento y reutilizacion tras
una larga interrupcion de uso del aparato), lea atentamente el manual;

* El aparato debe ser usado por el personal instruido y conocedor de las normas de uso y de seguridad
descritas en este manual;

 Este aparato no esta destinado para el uso de personas (incluso nifios) con capacidades fisicas,
sensoriales 0 mentales reducidas, o por personas con poca experiencia y conocimiento, a menos que
haya recibido instrucciones acerca del uso del aparato o esté bajo la supervision de una persona
responsable por su seguridad;

* Recomendase que los nifios sean supervisados para asegurarse de que no estén jugando con el
aparato;

» En caso de cambio de personal que trabajara con el aparato, el nuevo operador debe ser instruido
con las normas y el funcionamiento del aparato;

* El operador debe usar los EPP (Aparatos de Proteccién Personal) adecuados, como por ejemplo:
usar guantes de kevlar o tejido no inflamable, para evitar quemaduras con el aceite; usar zapatos
antideslizantes; entre otros;

* El operador debe estar siempre atento a las situaciones que pueden causar peligros de accidentes
y de evitarlas. Como, por ejemplo: trabajar con el piso sucio, donde uno puede resbalarse y caer
sobre el aparato;

» Después de haber sido leido y aclarado todas las dudas, este manual debe ser guardado
cuidadosamente en lugar de facil acceso, conocido por todas las personas que operan el aparato y
puesto a disposicidon de las personas que realizan el mantenimiento, para cualquier consulta. Si surge
alguna cosa no dejé de consultar el manual. No opere la maquina de forma alguna, si usted tiene
dudas;

* En la instalacion, es imprescindible poner este manual a disposicion de los profesionales que
realizaran esta funcion;

* Nunca vierta agua sobre el aceite caliente, porque puede causar accidentes de grandes
proporciones. En caso de accidente, use material no inflamable para apagar el fuego. Incluso puede
colocar la bandeja deslizante sobre el tanque para contener el fuego;

* Antes de hacer la limpieza y cualquier tipo de mantenimiento, debe desconectarse el aparato de la
red de alimentacién eléctrica y esperar el total enfriamiento del aceite;

* Revisar periodicamente el estado de los cables y de las partes eléctricas.

& iATENCION!

Evite de hacer reparaciones por su propia cuenta. Dirijase a la asistencia técnica autorizada del
fabricante. Use solamente piezas originales en su aparato.




1.2 Seguridad Mecanica

« Como el aparato fue proyectado y producido para el uso profesional, considerando su
finalidad/utilidad, la manipulacién de algunos componentes (por ejemplo: los cestos de frituras) debe
ser hechos con cuidado;

* Antes de encender el aparato, asegurese que las lamparas de los termostatos de temperatura y de
seguridad* estén en perfecto estado, es decir, no pueden estar abolladas o tener cualquier otra
averia. Termostatos daflados perjudican el funcionamiento cierto del aparato y la lectura de la
temperatura, pueden causar accidentes;

* Nunca vierta agua sobre el aceite caliente, porque eso puede causar graves accidentes;

» Si usted desea mover alguna fritura, use una espatula;

» Su aparato tiene un cesto para colocar las frituras;

* Evite salpicaduras de aceite en el piso, eso hara al piso resbaladizo y pueden causar accidentes. Si
eso ocurre limpie el aceite del piso.

El aparato descrito en este manual cumple con el reglamento contra riesgo de tipo mecanico.
La seguridad mecéanica se obtiene con:

1. Gabinete que protege todo el tanque (se calienta a altas temperaturas). Eso evita quemaduras
al operador;

2. Cesto de fritura facilita la manipulacién de las frituras;

3. Caja eléctrica, que impide la entrada del operador a las partes eléctricas y protege todos los
componentes eléctricos, evitando el contacto con el agua, polvo y otros materiales;

4. Proteccién de laresistencia impide el contacto del cesto de fritura con la resistencia, que evita
el riesgo de quemaduras y dafios en la resistencia.

Para visualizar las piezas descritas anteriormente, consulte la imagen del punto 2.1
(Principales Componentes — pag. 7) de este manual.

IMPORTANTE

*Si el articulo no se aplica a su equipo, ignorelo.

A iATENCION!

Siempre que usted retira algun accesorio referente a la seguridad del aparato (como por
ejemplo, al hacer la limpieza o mantenimiento), reponga en su debido lugar y compruebe si
esté realizando su funcién correctamente.




1.3 Seguridad Eléctrica

« Verifique periédicamente el estado de los cables y de las partes eléctricas;

» Nunca vierta agua sobre su aparato. Si el aceite esta caliente, puede causar un grave accidente y
puede infiltrarse aun en los conectores eléctricos y provocar un choque eléctrico;

* Si el cable de alimentacion esta danado, debe ser cambiarse por uno nuevo. El cambio debe ser
hecho por el fabricante, agente autorizado o una persona calificada, para evitar riesgos;

* No trabaje con el aparato en locales humedos, ni con ropas y calzados mojados. Use el calzado
adecuado, para evitar choques eléctricos y hasta incluso la muerte;

» Apoye el aparato sobre una superficie firme y seca;

* Nunca realice cualquier servicio de mantenimiento, ajuste o desmontaje del aparato con el aparato
conectado. Para realizar esos procedimientos, asegurese que esté desconectado, retirando el
enchufe del tomacorriente;

» Para ajustar la temperatura de operacion del aparato, si tiene el botén del termostato de
temperatura. Este botén debe usarse para ajustar la temperatura de acuerdo con la necesidad del
producto a ser frito, para evitar un sobrecalentamiento del aceite. Cuando la temperatura alcanza la
zona estipulada, el termostato apagara la resistencia y automaticamente apagard la lampara
indicadora;

« El aparato tiene un termostato de seguridad*, que apaga el aparato si el termostato de temperatura
falla.

IMPORTANTE

*Si el articulo no se aplica a su equipo, ignorelo.

Vea las informaciones y localizacidn de los componentes citados anteriormente en el punto
4.2 (Controles).

Los componentes utilizados para la seguridad contra peligros eléctricos se han seleccionado
de acuerdo con las normas aplicables. Dado el perfecto aislamiento de todas las partes eléctricas y
la excelente resistencia de todos los materiales utilizados, este equipo es capaz de realizar el trabajo
para el que se propone.

A iATENCION!

Siempre que usted retira algun accesorio referente a la seguridad del aparato (como por
ejemplo, al hacer la limpieza o mantenimiento), reponga en su debido lugar y compruebe si
esta realizando su funcién correctamente.

2. Caracteristicas Técnicas

2.1 Principales Componentes

Para el aparato descrito en este manual, la seguridad en el uso, limpieza, mantenimiento y
maxima higiene estan garantizados por el disefio y por el proyecto especial de todas las piezas, y
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también, por el uso de acero inoxidable y otros materiales adecuados para el contacto con los
alimentos.
El aparato fue construido con las siguientes caracteristicas:

» Gabinete y caja eléctrica fabricados en acero inoxidable 430, que es altamente resistente a la
corrosién que de otros aceros. Es un material resistente al ataque de diversos agentes corrosivos;

» Tacho y proteccién de la resistencia, confeccionados en aluminio. Es un material liviano, durable y
resistente al ataque de agentes corrosivos.

Vea a continuacion los principales componentes del aparato:

Cesto de i¢
: Protecciéon de
fritura N\ __ la resistencia

= (debajo del cesto)

Tacho
rn

Lampara J Gabinete
Indicadora ;‘/
Boton 7
reinicio*
Nota: para el disefio detallado
Botén del con la lista de piezas de
termostato de recambio,  consulte  los
temperatura Caja eléctrica anexos.
IMPORTANTE
*Si el articulo no se aplica a su equipo, ignoérelo.
2.2 Datos Técnicos
Medidas Nominales L . Corriente .
Modelo de Uso (mm) Pes(i N)eto Ter(l\i)lon Nominal Cap?f)'dad
Anch.xAlt.xLargo 9 (A)
TFE61275 775%x220x460 4,0 127 24 6
TFE62205 775%x220x460 4,0 220 16 6
TFE61104 775x220x460 4,0 110 24 6
TFE62201 775%x220x460 4,0 220 16 6
TFE62202 775%x220x460 4,0 220 16 6
TFEG62204 775%x220x460 4,0 220 16 6
TFE62207 775x220x460 4,0 220 16 6
Observacion: La red de alimentacion del aparato requiere un disyuntor de 25 A para 127V o 110 Vy
16 A para 220V

A iATENCION!

Caracteristicas como: modelo, n° serie y tension eléctrica del aparato, estan indicados en
la etiqueta de datos (figura abajo). Antes de la instalacién, verificar si la tension de
alimentacion del aparato esta de acuerdo con la red eléctrica.




.+ MODELO: TFE6XXXX
Mmbbdd_d/// TACHO DE FRITURA ELETRICO — Digitos
aparato 4 variables
P Nr: XXXXXX Lote: XXXXXX Ano Fab.: XXXX
/
Nuamero _/
de serie TFELXXXX000000000L
TENSAO: | CORRENTE: FREQUENCIA: PROTECI—\O: PESO:
S, b 4 XXXV XX A XX Hz IPX3 XXX ki
TenS|on d’e _/ s bIMG Brasil Industria dg Méq‘uinas' para Gastronomia Ltda.
alimentacion T Ty e e
del aparato \ \ \ Otras
caracteristicas
del aparato

2.3 Suministro y Eliminacion de los Embalajes del Aparato
El aparato es embalado con madera o carton, para asegurar su perfecta integridad durante
el transporte y debe estar acompafiado de los siguientes documentos:

» Manual de Instrucciones de Instalacion, Uso, Mantenimiento y Seguridad;
» Término de Garantia (para el mercado brasilefio).

IMPORTANTE

Los componentes del embalaje (cartén, madera, espuma, tiras, etc.) son productos asimilables
a los residuos sdlidos urbanos y pueden eliminarse sin dificultad. Si el aparato es instalado en
paises que existen normas diferentes, debe eliminarse los embalajes segun las normas vigentes.
Realice la eliminacién correcta del producto ayudando a proteger el medio ambiente. Para
obtener mayores informaciones sobre el reciclaje, contactase con las autoridades locales
competentes, con los servicios de recojo de basura o con el establecimiento donde se adquirid
el producto.

3. Instalacion

3.1 Disposicion del Aparato

La conexion con la red eléctrica y la disposicion para el funcionamiento deben ser hechas
por un profesional calificado. Verifique si la tensién del aparato esta de acuerdo con la da red eléctrica.

Para la instalacion es imprescindible que este manual este a disposicion de los profesionales
gue haran esa funcion.

Para garantizar el correcto funcionamiento y seguridad, debe posicionarse el aparato en un
ambiente ventilado y sobre una superficie de apoyo bien amplio, con piso bien nivelado, seco y
estable, lejos de las fuentes de calor, grifos de agua y una altura media de 80 cm en las partes
laterales y en la trasera. Instale su aparato dejando un area libre de 30 cm en todo su contorno. De
modo que tenga un espacio suficiente para realizar la inspeccion, el mantenimiento, la limpieza y el
uso.



Se recomienda que el lugar/establecimiento donde sera instalado/usado este aparato esté
equipado con un extintor de incendios adecuado, de acuerdo con las normas y requisitos de la
legislacion local. Recomendase el uso de extintores de gas carbdnicos (también conocidos como
extintor de diéxido de carbono de CO,). No use extintores de polvo quimico ni de agua, porque estos
sélo aumentaran el fuego. Nota: En caso de incendio, incluso se puede colocar la bandeja o tapa de
metal sobre el tacho, para sofocar el fuego.

A iATENCION!

La instalaciéon y el local donde sera dispuesto el aparato deben estar de acuerdo con las
normas de prevencion de los riesgos y de seguridad laboral (Norma Reguladora NR-12 para
Brasil o segun la norma reguladora vigente en su pais).

El fabricante no se responsabiliza de posibles dafios directos o indirectos causados por el
incumplimiento de esas normas y de las otras instrucciones presentadas en este manual.

3.2 Conexion Eléctrica

El aparato viene acompafiado de un cable de alimentacion para ser conectado a un
tomacorriente. Si el cable de alimentacion esta dafiado, debe sustituirse por un cable nuevo. El
cambio debe ser realizado por el fabricante, agente autorizado o persona calificada para evitar
riesgos.

El enchufe del cable de alimentacién tiene 3 clavijas redondas, debajo de cada clavija cuenta
con una marcacion correspondiente, siendo: Fase, Tierra 'y Neutro. Recomendase realizar una buena
conexion de tierra, de acuerdo con el reglamento vigente.



L1

| Fase

L2 Neutro

4{ || - Tierra

Todos los modelos de los aparatos descritos en este manual son monofésicos y tienen una
sola tension, es decir, 220 V. Si usted desea alterar la tensién de su aparato, péngase en contacto
con el fabricante o revendedor autorizado.

A iATENCION!

Antes de encende su aparato, verifique siempre si la tension de alimentacion de la rede es
la misma gue la tensidn del aparato.

La tension de alimentacion de este aparato e 110 V, 127 V (60 Hz) 6 220 V (50 6 60 Hz),
conforme es visto en la etigueta de tensién pegada en el cable de alimentacién o como es
indicado en la etiqueta de datos de la placa, que se encuentra en la trasera del aparato (vea
la figura de esta etiqueta en el punto 2.2 de este manual).

Aseglrese gue la tension de la red eléctrica donde sera instalado el aparato es compatible
con latensién indicada en estas etiquetas.

A iATENCION!

La red de alimentacién del aparato con tensién 127 V 6 110 V requiere un disyuntor de 25 Ay
para 220 V requiere un disyuntor de 16 A. El conductor debe tener una seccién de 4 mm?2,

Para obtener mas detalles del restante de la parte eléctrica del aparato, consulte el
diagrama eléctrico en los anexos del manual.

IMPORTANTE

El fabricante no se responsabiliza de los posibles dafios directos o indirectos causados por el
incumplimiento de las normas e instrucciones presentadas en este manual.

3.3 Medidas de Seguridad e Instruccion para el Usuario

El profesional que realiza la venta del aparato debe instruir al usuario el funcionamiento
correcto del aparato y entregarle el manual de instrucciones.

El usuario debe ser informado de las medidas de seguridad necesarias para ser respetadas,
como también todas las medidas descritas en este manual.

Su aparato tiene protecciones mecanicas (consultar el punto 1.2 - Seguridad Mecanica) que
impiden la entrada a las partes méviles y componentes eléctricos. La retirada o adulteracion de estos
componentes de seguridad pueden causar graves riesgos a los miembros superiores del operador
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4. Uso del Aparato

4.1 Utilidad

Este aparato puede ser usado para hacer frituras de productos alimenticios usando aceite.

4.2 Controles

Posicionandose delante de la caja eléctrica, se observa el botdn de ajuste de temperatura
del termostato, la lAmpara indicadora y el boton de reinicio (termostato de seguridad)*.

Lampara
Indicadora

Boton de reinicio

(d
(Termostato de \ %

seguridad)*

Botén de ajuste

de temperatura
(termostato de
temperatura)

Vea la figura arriba y la descripcion de cada control a continuacion:

Botdn de Ajuste de Temperatura: se usa para regular la temperatura deseada, de acuerdo con
el producto a freir.

Lampara Indicadora: tiene la funcién de indicar cuando se alcanza la temperatura deseada. Una
vez obtenida la temperatura seleccionada, la lampara se apagard automaticamente, apagando la
resistencia.

Boton de Reinicio*: es un componente del termostato de seguridad. Se usa para reiniciar el
aparato, cuando el termostato de temperatura presenta alguna falla y/o defecto.

IMPORTANTE

*Si el articulo no se aplica a su equipo, ignorelo.

A iATENCION!

Cuando se detecta un mal funcionamiento en el termostato de temperatura, lleve
inmediatamente su aparato a una asistencia técnica autorizada para realizar el cambio.
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4.3 Procedimiento de Operacion

Antes de usar el aparato, haga una higiene perfecta, especialmente los componentes que
entrardn en contacto con los alimentos. Limpie con el aparato desconectado de la red eléctrica. Siga
las instrucciones de limpieza del punto 5 de este manual.

Después de estos cuidados iniciales, confirme si la tension de alimentacion de la red
eléctrica es la misma que el aparato y si las lamparas de los termostatos de temperatura y de
seguridad* estan en perfecto estado, es decir, no pueden ser abollados o tener cualquier otra averia.
Los termostatos dafiados perjudican el correcto funcionamiento del aparato y la lectura de la
temperatura, que pueden causar accidentes.

IMPORTANTE

*Si el articulo no se aplica a su equipo, ignorelo.

A iATENCION!

Nunca encienda su aparato con el tacho vacio, eso puede provocar la quema de la
resistencia y dafios a toda la estructura.

El aparato solamente, podra ser operado después de verificar si la tension del aparato esta
de acuerdo con de lared eléctrica de alimentacion.

» Operacion:

1. Agregue aceite al tacho respetando la marca de nivel de aceite y cubriendo la resistencia. Obs.:
Tipo de aceite recomendado: de girasol, soya o maiz. Grasa hidrogenada o vegetal y aceite de
algoddén no es indicada para este aparato.

Nivel de Aceite
Maximo

Minimo

A iATENCION!

No pase el nivel maximo de 6 litros de la capacidad del tacho. Arriba de eso, existe el riesgo
de transborde cuando se coloca dentro del tacho el cesto con el alimento para freir.

Existe peligro de incendio si la resistencia no esta sumergida en el aceite.

Mantenga siempre el nivel de aceite arriba de la resistencia, eso evita accidentes y elimina
el riesgo de quema de la resistencia.
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2. Conecte el cable de alimentacion en la red eléctrica;

3. Regule el termostato para el rango de temperatura deseada (varia de acuerdo con el producto a

freir). Obs.: cuando la temperatura escogida es obtenida por el termostato, la laAmpara indicadora
se apagara automaticamente apagando el aparato;

4. Ponga en el cesto el alimento a freir, y lleve al aceite debidamente caliente a la temperatura

deseada;

A iATENCION!

Adicione los productos a freir lentamente v gradualmente en el cesto, para evitar el burbujeo
y el derrame de aceite del tanque. El burbujeo sera intenso cuando se despejan los
productos congelados.

Esté muy atento al efecto en el aumento de ebullicién de los alimentos humedos y para
cargas muy grandes.

Nunca vierta agua sobre el aceite caliente, porque eso puede causar un accidente grave.
Use el EPP adecuado y siempre gque el suelo esté sucio, limpielo.

En caso de emergencia, retire el enchufe del tomacorriente.

5. Deje el tiempo necesario hasta que el producto sea totalmente frito (debe tener un color). Después

de eso, retire el cesto y coloque en un recipiente, para escurrir el exceso de aceite.

Después del término de trabajo, limpie siempre el aparato (vea las instrucciones en el punto

5 del manual), recoloque los componentes del aparato en sus debidos lugares. Después de estos
procedimientos, el aparato estara disponible para reiniciar el proceso de operacion.

IMPORTANTE

Se recomienda no usar el mismo aceite para varios ciclos de operacion. El uso de aceite
viejo es muy peligroso, porque este puede tener un punto de inflamacién baja y puede
propiciar brotes de ebullicién.

A iATENCION!

No drene el tacho con el aceite caliente, espere su total enfriamiento.

Segun las instrucciones de la ANVISA (Agencia Nacional de Vigilancia Sanitaria) deben

adoptarse algunos cuidados con el aceite usado en las frituras. Vea a continuacion algunos de ellos:

“El aceite debe filtrarse en cada término de uso. Durante la fritura de los alimentos, especialmente
los empanados, tienden a liberar particulas de su superficie, retire los residuos visibles en el aceite
con la ayuda de utensilios apropiados”.

“El aceite debe desecharse cuando se observa la formacioén de espuma y humo durante la fritura,

oscurecimiento intenso del aceite y del alimento y percepcion del olor y sabor no caracteristico.
Vale la pena recordar que la apariencia de humo es diferente del vapor liberado naturalmente”.
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¢ “El aceite no debe desecharse en el sistema de alcantarillado publico, las amas de casa pueden
guardarlo en bolsas o recipientes de plastico y unirlo a los residuos orgénicos. Para los
comerciantes y los alimentos rapidos, para eliminar una cantidad significativa, se sugiere ponerse
en contacto con empresas, 6érganos o entidades autorizadas por el 6rgano competente del area
ambiental”.

(Fuente: ANVISA - Informe Técnico n° 11, del 5 de octubre de 2004; Asunto: Aceites y Grasas Usados en Frituras).

5. Limpieza y Mantenimiento
5.1 Procedimientos de Limpieza y Productos Usados

Su aparato fue construido con materiales de primera clase, por eso Usalo correctamente y
obtendras una gran satisfaccion. Mantenga su aparato siempre limpio y bien cuidado, eso lo hara
tener una vida Gtil mucho mas larga.

Cambie el aceite siempre que sea necesario. Verifigue las instrucciones, los avisos y
recomendaciones informadas en el punto 4.3 de este manual, referente a los cuidados con el aceite
usado.

Debe hacerse una limpieza diaria del aparato para obtener un buen funcionamiento y mas
vida util.

A iATENCION!

Antes de limpiar el aparato, asegurese que el enchufe sea desconectado de lared eléctrica.
Ademas, espere el enfriamiento total del aparato.

A iATENCION!

No use chorro de agua para limpiar el aparato.

IMPORTANTE

Este aparato no fue fabricado para ser sometido totalmente en agua para hacer su limpieza.

Siga las instrucciones a continuacion para saber las piezas que pueden ser sumergidas y
los cuidados especiales con las demas piezas.

Las piezas desmontables (tacho, cesto y proteccién de la resistencia) deben retirarse del
aparato y lavarse con agua tibia y detergente neutro. Limpie bien las esquinas, eliminando los
residuos de alimentos.

El resto del aparato debe limpiarse tantas veces como sea posible para evitar que los residuos
de alimentos se sequen y se peguen a las piezas. Para la limpiarla, diluya en agua tibia el jabén o
detergente neutro y apliquelo con un pafio suave. Con un pafio humedecido con agua, enjuague y
enseguida seque las piezas con un pafo seco y suave.
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Evite de usar productos o esponjas abrasivas y sustancias que contengan &cidos o cloro para
limpiar las piezas metdlicas, porque pueden rayar o dafiar la superficie de las piezas causando puntos
de corrosion. No derrame agua sobre el motor y partes eléctricas para su limpieza, de lo contrario, al
enchufarlo puede causar una descarga eléctrica o incluso quemar el aparato.

IMPORTANTE

El fabricante no se responsabiliza de posibles dafios directos o indirectos causados por el
incumplimiento de esas normas y de las otras instrucciones presentadas en este manual.

A iATENCION!

Es muy importante que los productos de limpieza usados garanticen la higiene maximay
gue no sean téxicos.

5.2 Mantenimiento y Comportamiento en caso de Averias

El operador debe ser instruido a realizar inspecciones de rutina, haciendo pequefios ajustes,
limpieza y observar indicios de fallas que pueden ocurrir. Como por ejemplo: verificar ruidos extrafios;
pérdida de potencia del aparato; la falta de servicio del aparato a que se propone; entre otros.
Acciones como estas son indispensables para asegurar una mayor vida util del aparato.

A i ATENCION!

Al hacer los mantenimientos (incluso siendo pequefios ajustes), desconecte siempre el
aparato de lared eléctrica.

Se recomienda también hacer siempre los mantenimientos preventivos, verificando vy
ajustando holguras, haciendo la limpieza de las partes internas, etc. Si son detectadas piezas rotas
0 con problema de funcionamiento, debe hacerse el cambio usando siempre piezas originales.

Haciendo los mantenimientos preventivos, se elimina los problemas de quedarse con el
aparato parado cuando mas se necesita del mismo, disminuyendo los costos de mantenimiento y
riesgos de accidentes.

A iATENCION!

El mantenimiento preventivo requiere de un profesional capacitado.
Asegurese que el aparato esté desconectado de la red eléctrica.

Siempre que sea retirado algun accesorio referente a la seguridad del aparato (hacer el
mantenimiento), reponga en su debido lugar y confirme si esta realizando su funcién
correctamente.

Si es detectado alguna falla o un defecto, envie su aparato a la asistencia técnica mas
cercana de usted. Vea la relacion de asistencias técnicas en nuestro sitio: www.metvisa.com.br
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5.3 Interrupcion Prolongada de Uso del Aparato

Si el aparato va ser parado por un largo tiempo, desconecte de la red eléctrica y haga una
limpieza completa, incluso de los diferentes accesorios. Recomendase proteger todas las partes del
aparato con aceite de vaselina blanco o con productos adecuados que se encuentran en el comercio.
También debe protegerse el aparato del polvo, cubriéndola con una tela de nylon o de otro material.

6. Analisis y Resolucion de Problemas

6.1 Problemas, posibles causas y soluciones

Los productos con calidad IMG fueron disefiados con materiales y componentes que
garantizan una vida mas larga a su aparato. Sin embargo, debido al desgaste natural, uso indebido
o falta de mantenimiento, el aparato puede presentar irregularidades en su funcionamiento.

La tabla abajo, presenta las posibles causas y respectivas soluciones:

PROBLEMAS

POSIBLES CAUSAS

SOLUCIONES

Aparato no se
enciende

Falta de energia eléctrica.

Verificar si hay energia en la red.

Verificar si el cable de energia esta
conectado a un tomacorriente.

Tension del aparato diferente
a la tensién de la red.

Enviar el aparato para el puesto autorizado
mAas cercano o contactase con la fabrica.

Termostato de seguridad*
activado.

Presionar el botén reinicio y encender el
aparato nuevamente.

Enviar el aparato para el puesto autorizado
mAas cercano o contactase con la fabrica

Problemas eléctricos
diversos (resistencia,
termostatos, cableado, boton
reinicio, lamparas).

Enviar el aparato para el puesto autorizado
mMAas cercano o contactase con la fabrica

Aparato se apaga
en la mitad de la
operacion.

Falta de energia eléctrica.

Verificar si hay energia en la red.

Verificar si el cable de energia esta
conectado a un tomacorriente.

Problemas eléctricos
diversos (resistencia,
termostatos, cableado, boton
reinicio, lamparas).

Enviar el aparato para el puesto autorizado
mMAas cercano o contactase con la fabrica

Termostato de seguridad*
activado.

Presionar el botén reinicio y encender el
aparato nuevamente.

Enviar el aparato para el puesto autorizado
mAas cercano o contactase con la fabrica

Aparato con olor de
guemado o humo.

Tensibn del aparato es
diferente a la tension de lared
eléctrica.

Enviar el aparato para el puesto autorizado
mas cercano o contactase con la fabrica

Problemas eléctricos
diversos (resistencia,
termostatos, cableado, boton
reinicio, lamparas).

Enviar el aparato para el puesto autorizado
mas cercano o contactase con la fabrica

El aceite perdio las
caracteristicas ideales para
freir.

Recomendase no usar el mismo aceite para
varios ciclos de operacion. Verifique
algunas instrucciones de la ANVISA
(Agencia Nacional de Vigilancia Sanitaria)
en la pag. 13.
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Aparato demora
para freir los
alimentos.

Problemas
diversos

eléctricos
(resistencia,

termostatos, cableado, botéon
reinicio, lamparas).

Enviar el aparato para el puesto autorizado
mas cercano o contactase con la fabrica.

IMPORTANTE

*Si el articulo no se aplica a su equipo, ignérelo.

Para mayores informaciones y aclaraciones, contactase con la Asistencia Técnica
Autorizada mas cercana de usted. Vea La relacion de asistencias técnicas en nuestro sitio:

www.metvisa.com.br

7. Vida Util del Aparato y sus Componentes

La vida util del aparato puede variar de 3 a 5 afios dependiendo de la forma adecuada de
uso, limpieza, mantenimiento y calidad de sus componentes.

A continuacién se hace una relacion de la vida Gtil de los principales componentes:

Resistencia: 100.000 ciclos;

Termostato de Temperatura: 100.000 ciclos;
Cables y alambres eléctricos: 25 afios;
Terminales eléctricos: 8 afos.
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8. ANEXOS

Esquema Eléctrico

Para Cables Eléctricos de Tipos 1,2,3,4y 7
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Leyendas de los colores del cableado del cable de alimentacién:

F — Negro
N — Azul o blanco (varia segun el proveedor)
T - Verde
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Piezas de Recambio

Posicion | Cdédigo Descripcién Cant. | Modelo
1 GABO022 | Gabinete Inoxidable 1 *
2 THOOO1 | Tacho de Fritura 1 *

CJT929 | Caja Eléctrica Completa - 220 V (Nacional) #
3 CJT928 | Caja Eléctrica Completa - 127 V (Nacional) 1 #
CJT1276 | Caja Eléctrica Completa - 110 V (Exportacion) #it
CJT1359 | Caja Eléctrica Completa - 220 V (Exportacion) ##
3.1 CXEOQO01 | Caja Eléctrica Soldada 1 *
39 RTEOO2 | Resistencia 3500 W - 220 V 1 *
' RTEOO03 | Resistencia 3000 W - 110/127 V *
3.3 TAP168 | Tapa de la Caja Eléctrica 1 *
34 LPS004 | Lampara 1 *
35A TMTO020 | Termostato de Seguridad 20 A - 220 V (Nacional) 1 #
TMTO018 | Termostato de Seguridad 30 A - 127 V (Nacional) #
3.5B BCHO039 | Tap6n Negro (Exportacion) 1 ##
36 TMTO019 | Conjunto Termostato - 220 V 1 *
TMTO017 | Conjunto Termostato - 110/127 V *
3.7 RBT002 | Remache 2 *
3.8 TCEO041 | Prensa Cable 1 *
3.9 BCHO039 | Tap6n Negro 1 *
3.10 SBT652 | Soporte de Fijacién de Bombilla 1 *
3.11 CRC948 | Marcado de Nivel 1 *
3.12 CRC949 | Blogqueo de Marcado de Nivel 1 *
3.13 PRR022 | Tornillo 1 *
3.14 POS020 | Tuerca 1 *
3.15 TRV042 | Placa de Bloqueo de Bombilla 1 *
3.16 PCCO015 | Tornillo de Acero Inoxidable 1 *
4 CUPO003 | Proteccion de la Resistencia 1 *
5 CETO003 | Cesto Pequefio 1 *
CBE181 | Cable Eléctrico - Tipo 7
CBE145 | Cable Eléctrico - Tipo 5
5 CBEOO03 | Cable Eléctrico - Tipo 4 -
CBEO012 | Cable Eléctrico - Tipo 3 1
CBEO0O09 | Cable Eléctrico - Tipo 2
CBEO022 | Cable Eléctrico - Tipo 1
7.1 CBE101 | Cable Eléctrico Enmienda 1 *
7.2 CBE112 | Cable Eléctrico Enmienda 1 *
7.3 TMPOO5 | Tubo Termocontraible Aislante Negro 0,05m *

* Accesorio aplicable para todos los modelos de Tacho de Fritura descritos en este manual.

** Consultar la asistencia técnica méas cercana o la fabrica.

# Articulo aplicable para modelos con cables eléctricos tipo 5. Ante cualquier duda consulte con el
departamento de asistencia técnica méas cercano o comuniquese con fabrica.

## Articulo aplicable para modelos con cables eléctricos de tipos 1, 2, 3, 4 y 7. Si tienes alguna duda

consulta con el departamento de asistencia técnica mas cercano o contacta con fabrica.

20



Anotaciones




Anotaciones




Anotaciones




IMG BRASIL FABRICANTE DE LOS PRODUCTOS

m

IMG-BRASIL Industria de Equipos para Gastronomia Ltda.

CNPJ 11.193.347/0001-14 - CREA 131726-3
Rod. Anténio Heil - KM 23 N° 5825 - Barrio: Limoeiro
Cddigo Postal 88352-502 - Brusque - SC - Brasil
Tel/fax. +55 47 3251-5555 - Sitio Web: www.metvisa.com.br
Correo: sac@metvisa.com.br - export@metvisa.com.br

Conozca nuestra
linea completa
de productos


http://www.metvisa.com.br/

	1. Informaciones de Seguridad
	1.1  Advertencias Generales
	1.2 Seguridad Mecánica
	1.3 Seguridad Eléctrica

	2. Características Técnicas
	2.1 Principales Componentes
	2.2 Datos Técnicos
	2.3 Suministro y Eliminación de los Embalajes del Aparato

	3. Instalación
	3.1 Disposición del Aparato
	3.2 Conexión Eléctrica
	3.3 Medidas de Seguridad e Instrucción para el Usuario

	4. Uso del Aparato
	4.1 Utilidad
	4.2 Controles
	4.3 Procedimiento de Operación

	5. Limpieza y Mantenimiento
	5.1 Procedimientos de Limpieza y Productos Usados
	5.2 Mantenimiento y Comportamiento en caso de Averías
	5.3 Interrupción Prolongada de Uso del Aparato

	6. Análisis y Resolución de Problemas
	6.1 Problemas, posibles causas y soluciones

	7. Vida Útil del Aparato y sus Componentes
	Esquema Eléctrico
	Diseño Detallado
	Piezas de Recambio


